supervision permanente de una produccion de calidad.

TECNOLOGIA MODERNA DE FRANCIA GARANTIZA UNIFORMIDAD DE COLOR ICUMSA

Cana Brava implementa sistema de medicion
de color de azicar en linea y control de
crecimiento de grano y de cristalizacion en linea

Ing. Luis Aldea
£ §) | Polo ()
t

Dentro del proceso de moderniza-
cién de la industria azucarera na-
cional, la empresa Sucroalcolera del
Chira (Caina Brava), perteneciente
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al Grupo Romero, ha implementado
en su fabricacién y automatizacién -
desde febrero de 2018- el sistema més
moderno que existe actualmente en
materia de medicién de color de azi-
car en linea; asimismo, el control auto-
matico de crecimiento de cristales en
linea que es una parte critica del pro-
ceso de fabricacién de azicar.

Los sistemas son el Colorimetro en
linea Colobserver® vy el Microsco-
pio en linea Crystobserver®, dos
productos fabricados por la empresa
ITECA SOCADEI de Francia. En el
caso de Colobserver® CL150,

Desde la sala de control y gracias a la techologia de Ultima generacion adquirida, Cafa Brava ha optimizado la

mide el color de azicar himedo o
seco en linea y detecta automatica-
mente manchas de azicar; v, en el
caso del Microscopio de tachos Crys-
tobserver®, controla el crecimiento
de los cristales, proporcionando infor-
maciones estadisticas en tiempo real.

Colorimetro en linea
Colobserver®

Producir azicar, de acuerdo a los
estandares exigidos por el mercado,
es una prioridad dentro de los para-
metros de produccién. El Colobser-
ver® presenta tres ventajas obligato-



La nueva generacion de
microscopio con camara HD permite
visualizar el crecimiento de los
cristales de azticar en tiempo real.

rias para cumplir con estas considera-
ciones:

® Garantiza uniformidad de co-
lor ICUMSA, de acuerdo con los pa-
rametros establecidos y solicitados, tan-
to en azlcar blanca como en aziicar
rubia.

® Es un elemento que reduce el
consumo de agua en centrifugas,
asegurando el ratio de un litro de agua
para refundir tres kilos de aztcar.

® Es un elemento de control de
calidad que identifica puntos ne-
gros o refundidos, expulsandolos
antes del secador.

El Colorimetro en linea se pone
sobre cualquier tipo de transportador
(de banda, zaranda o tornillo sin fin).
Esto permite hacer una medicién de
color de azlcar seco (detras del seca-
dor) o hiimedo (a la salida de una Ii-
nea de centrifugas), como es el caso
de Cana Brava. Se puede, igualmen-
te, seguir distintas calidades con el
mismo equipo.

Como esta tecnologia utiliza el tra-

Colobserver® CL150, nueva
generacion de analizador de color
ITECA, permite optimizar la
produccion y garantizar la medicion
de color ICUMSA en linea.

tamiento de imagen v una camara HD,
también puede registrar todos los da-
tos, visualizar videos de alarmas, detec-
tar manchas de azticar moreno (y des-
viar el aziicar cuando se detecta una
de no conformidad) o utilizar el video
para optimizar el mantenimiento.

Las mediciones de color pueden
ser utilizadas para optimizar el tiempo
de lavado vy asi evitar refundir azicar
de buena calidad, lo que trae un re-
torno de la inversién muy rapido: asi
se pagaria el equipo en algunos me-
ses 0 semanas.

Partiendo sobre el esquema un li-
tro de agua redisuelve o refunde
3 kg de azicar de buena calidad,
que debe ser repartida en el proceso
para ser tratada nuevamente o reen-
viada al proceso, esto es bastante com-
plicado ya que cuesta normalmente
muy caro a la fabrica. El Colorimetro
ha permitido reducir notable-
mente este consumo de agua,
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ITECA SOCADEI] aportando con
tecnologia moderna al desarrollo de la
industria azucarera, en este caso con
microscopios de tachos para mejorar
el proceso de cristalizacion.




Supervisor de M. Velarde Representaciones
- (ITECA SOCADEI en Pert), revisando la
correcta instalacion del microscopio
Crystobserver® que, ademds, proporciona
informacion estadistica en tiempo real.




